Erfolg mit Wissen um Vorteig

Brotchen vom Backer — wie lange noch?

Sind die Brotchen nach dem Toastbrot und dem Schrotbrot das nachste Opfer, welches
der Backer bringen muss? Erleben Sie die Ist-Situation am Markt.

Wir analysieren gemeinsam mit lhnen die TOP 4 der meistverkauften Brotchen. Was kann
der Backer machen, um hier gegenhalten zu kdnnen? In diesem Seminar erfahren Sie
Beispiele aus der Praxis, wie Sie individuelle Qualitat produzieren und diese professionell
vermarkten.

Programm

= Die meistverkauften Brotchen — ein Aufmarsch der TOP 4
= Was kann der handwerkliche Betrieb dagegen setzen?
Beispiele aus der Praxis
=  Welches Brotchen wollen Sie?
weich — résch
Herd — Stikken
GU - Langzeit
=  Wie mache ich mein Brotchen zum Markenzeichen?

Teilnehmer: Inhaber, verantwortliche Mitarbeiter
Referent: Dipl.-Ing. Backermeister Martin Seiffert
Termine: Donnerstag, 23.02.2006

Je Teilnehmer 250,- € (zzgl. gesetzl. USt.) inklusive Rezepturen, Getranke
und Imbiss und nattrlich mit einer ausfuhrlichen Dokumentation auf CD-ROM.

Tagesseminar: 10.00 - 16.00 Uhr
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