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INTERNORGA 2004

Aktionen am Stand der Bdcker-Innung
(Halle 4, Gastronomisches Forum 1. OG, Foyer Sid)

Thr Ansprechpartner vor Ort: Herr Heinz Hintelmann 6 der BI Hamburg)

Schau- und Flechtlgebdcke

In der Gldsernen Backstube der Bdcker-Innung Hamburg wird am Samstag, dem 06.03,2004 das
fachliche und gestalterische Kénnen des Bickerhandwerks zur Schau gestellt, Was fiir vielfdltige
Maglichkeiten Teig bietet, wird hier vor den Augen der Besucher demonstriert,

Snackprdsentation gemeinsam mit der Fleischer-Innung Hamburg

Brot- und Aufschnitt gehéren zusammen wie Ebbe und Flut, Das Bdcker- und das Fleischerhand-
werk ndhern sich immer mehr an. Am Montag, dem 08.03.2004 werden die neuesten Trends auf
dem Snack-Markt hergestellt und prdsentiert.

Erstmalig in diesem Jahr ist der Auftritt des Kdseherstellers Gebr. Baldauf 6mbH auf dem Stand
der Bdcker-Innung Hamburg. Gerade im Snack-Bereich ist Kdse ein fester Bestandteil der von uns
verarbeiteten Rohstoffe und ein wichtiger Geschmackstriger.

Gesprdchsrunde
Die Infernorga bietet eine gute Gelegenheit, die Freunde und Fdrderer nicht nur der Bécker-
Innung Hamburg sondern des gesamten Handwerks zu Gesprdchen bei Speis und Trank einzuladen,

Herzlich willkemmen sind am Montag, dem 08.03, ab 17.30 Uhr natirlich auch alle Innuhgsmitglie-
der der Bdcker-Innung Hamburg. Hier besteht neben kollegialen Gesprdchen u.a. die Maglichkeit,
mit Vorstandsmitgliedern und der Geschdftsfihrung im direkfen Dialog Fragen und Probleme zu
erortern.

Sdngerschaft der Bdcker und der Konditoren

Am Montag, dem 08.03.2004 um 17.30 Uhr wird die Sdngerschaft der Bdcker und der Konditoren
eine stimmgewaltige Demonstration ihres Kénnens am Stand der Bdcker-Innung Hamburg abgeben.
Lassen Sie sich diesen musikalischen Genuss nicht entgehen,

Bicker-lnnung Hambure, Siemedsstr. 13023462 Rellieen
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Lénderwettbewerb fir Béckerlehrlinge

Am Dienstag, dem 09.03.2004 stellen Bdckerlehrlinge im folgenden Zeitrahmen ihr Kénnen unter
Beweis,

10.30 Uhr  Béicker-Innung Hamburg

12.15 Uhr  Landesinnungsverband des Bickerhandwerks Schleswig-Holstein

14.00 Uhr  Landesinnungsverband des Backer- und Konditorenhandwerks
Mecklenburg-Vorpammern

Zum Thema ,Konig der Léwen" ist erlaubt - was gefallt.

Eine Fach-Kemmission wird dariiber zu entscheiden haben, welcher Lehrlinge (Einzelbewertung) und
welches Land (Ldnderbewertung) die .fdhigsten® Lehrlinge ausgebildet hat, Die Siegerehrung fin-
det im Anschluss um ca. 16.00 Uhr am Stand der Bédcker-Innung Hamburg statt, Geld- und Sach-
preise winken den ,Gewinnern”.

Workshop ,Energiesparende Backofentechnik"

Ein Arbeitskreis, bestehend aus der Umweltbehsrde Hamburg und der Energieagentur Schleswig-
Halstein und BKV-Nord, hat sich zum Ziel gesetzt, die Betriebe beim Thema Energieeinsparung,
auch zum Wohle der Umwelt, aktiv zu unterstitzen.

Aus diesem Grunde wird nun auch mit den Herstellern von Backdfen einen Dialog begonnen, um mit-
tel- und langfristig Backereibetrieben bei der Reduzierung ven Energieeinsatz behilflich zu sein
und laden daher zu eine Workshop am Dienstag, dem 09.03.2004, 11.00 Uhr, ein, (s. Anlage)

Férderprogramm ,Unternehmen fir Ressourcenschutz"

Die Bdcker-Innung Hamburg und die Behsrde fir Umwelt und Gesundheit méchten auf ein Angebot
aufmerksam machen, mit dem der Energie- und Wasserverbrauch und damit auch die Betriebskos-
ten gesenkt werden kinnen.

Speziell fiir Bickereien und Konditoreien hat die Behérde fir Umwelt und Gesundheit in Zusam-
menarbeit mit der Innung und einem Ingenieurbiiro eine kostenfreie Erstberatung und einen bran-
chenspezifischen Effizienz-Check entwickelt. Der Effizienz-Check wird von einem qualifizierten
Ingenieurbiiro durchgefiihrt. Hierbei werden Einsparpotentiale insbesondere an Backdfen, den Kil-
teanlagen und der Warmwasserbereitung genau unter die Lupe genommen. Man erféhrt, wieviel E-
nergie und Kosten gespart werden kinnen, was eine Umristung kostet und in welcher Zeif sich die-
se rechnen wiirde.

Der Effizienz-Check kostet rund 1000 -EUR, 50 % der Kosten Sie im Rahmen des Farderpro-
gramms ,Unternehmen fir Ressourcenschutz” als Zuschuss von der Behdrde fir Umwelt und Ge-
sundheit geleistet, Fiir 500,- EUR wird somit eine gute Entscheidungsgrundlage fiir die Umsetzung
van MaBnahmen geboten.

Fiir weitere Informationen steht Frau Schauer von der Behorde fur Umwelt und Gesundheit am
Montag (10.00 - 17.00 Uhr) und am Dienstag (10.00 - 13.00 Uhr) zur Verfiigung.

0 D T ., B . T -y
ja, 25402 Rellimgen
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Einladung zum Workshop
,Energiesparende Backofentechnik®
auf der Internorga in Hamburg

Sehr geehrte Damen und Herren,

bei der Neuanschaffung von Backdéfen stellt sich fur die Betriebsinhaber von
Backereien Immer wieder die Frage: Welcher ist der richtige?

Durch den Workshop ,Energiesparende Backofentechnik” auf der Internorga
am Dienstag, 08.03.2004, 11:00 Uhr zu dem wir Sie hiermit herzlich einla-
den, wollen wir gemeinsam mit lhnen differenzierte Antworten auf einen Teil
dieser Frage finden. Denn Energieeinsparung und niedriger Energiever-
brauch sind bei steigenden Energiekosten aktuell.

Ausgangssituation

Unzahlige Publikationen beschéafligen sich mit den Themen Backeigen-
schaften und Einbindung in den Produktionsablauf von Backofen,

Die Themen Energieeinsparung und Energieverbrauch spielen in den Publi-
kationen haufig nur eine untergeordnete Rolle. Aufgrund der aktuellen und
zukinfligen Preisentwicklung werden die Energiekosten in den Betrieben zur
Belastung und die Energieeinsparung gewinnt weiter an Bedeutung. Ein po-
sitiver Nebeneffekt ist die CO.-Reduzierung

Im Rahmen des Programms ,Unternehmen fir Ressourcenschutz” in Ham-
burg und ,Betriebliches Energiemanagement im Handwerk" in Schleswig-
Holstein wurden der Energieverbrauch und die Einsparpotenziale von Backe-
reien detailliert untersucht. In der Anlage finden Sie ein gekirztes Beispiel
einer Auswertung

Die Untersuchungen haben erneut bestatigt, dass die Backdfen 1. die grof-
ten Energieverbraucher in den Backstuben sind und 2. bei der Neuanschaf-
fung ein Investitionsstau besteht.

Workshop ,,Energiesparende Backofentechnik”

Im Rahmen des Workshops wollen wir mit lhnen und den anderen Herstel-
lern die derzeitigen und zukUnftigen technischen Maoglichkeiten zur Energie-
einsparung bei Backofen diskutiersn. Mit einem kurzen einfiihrendan Referat
wollen wir anhand von Beispielen aus Backeresibetrieben die gemeinsame
Diskussion vorbereiten, Diskussionsthemen werden sein:

1. Mdéglichkeiten der Energiesinsparung an vorhandenen Anlagen

2. Welche Maglichkeiten zur Energieeinsparung bestehen bei der Neuan-
schaffung?
Welche Informationen stehen Gber den Energieverbrauch zur Verfligung
und wie erhalte ich diese?

3. Neue Entwicklungen — Marktreif und in der Entwicklung

Workshop Energiesparende Backofentechni



Der Teilnehmerkreis ist stark begrenzt, so dass eine Diskussion der Frage-
stellungen maglich ist. Die Fachpresse wurde ebenfalls zu dieser Veranstal-
tung eingeladen.

Ergebnisse des Workshops

Die Ergebnisse werden vom BKV-Nord in Zusammenarbeit mit den projekt-
begleitenden Ingenieuren und Beratern als ,Checkliste energiesparende
Backofentechnik” fur die Betriebsinhaber von Backereien als Leitfaden fir
den Backofenkauf oder die Nachrlstung aufbereitet.

Prasentation lhres Unternehmens

Wir bieten lhnen die Gelegenheit den technischen Stand scwie lhre Innova-
tionen auf dieser Veranstaltung darzustellen. Aufgrund der Kurze der Zeit ist
eine detaillierte technische Darstellung threr Produkte nicht moglich, es be-
steht im Rahmen der Diskussionen aber ausreichend Zeit um grundsatzliche
Konzepte und Neuerungen vorzustellen. Hierzu kénnen Sie auch QOverhead
und Beamer nutzen.

Bitte stellen Sie uns als Vorbereitung aussagekraftige Unterlagen (ber lhre
Produkte, den Energieverbrauch und die Energieeinsparung zur Verflgung
Hilfreich sind Angaben zu Beispielbetrieben, bei denen Sie die Anlagen reali-
siert haben.

Ansprechpartner

» [Fir die Anmeldung fillen Sie bitte den beiliegenden Fax-Antwortbogen
aus und faxen ihn an die BKV-Nord

» Beiinhalllichen Fragen wenden Sie sich bitte an den projektbegleitenden
Ingenieur oder Berater

Ingenieurblro Weiter, Olav Welter
Tel 040-43097683
E-Mail: olav, welter@planet-interkom.de

oder

Or. Andreas Below, Managementsystem und Seminare
Tel. 0431-3004411
E-Mail: info@dr-below.de

Initiatoren und Forderer

e Backer- und Konditorenvereinigung NORD, Heinz Essel
Tel 04101-3872-0 oder 0173-2030933
E-Mail: info@bkv-nord.de

» Behdrde fur Umwelt und Gesundheit Hamburg, Christine Schauer
Unternehmen fur Ressourcenschutz

e Tel. 040-42845-2392
E-Mail: Christine. Schauer@bug.hamburg.de

Workshop Energiesparende Backofentechni



11:00

11:15

11:30

12:30

12:45

13:15

14:00

Begriiung

Kurzreferat zur Situation in den Betrieben

Programm zum Workshop
,Energiesparende Backofentechnik"
auf der Internorga in Hamburg
am Dienstag, 09.03.2004

Herr Essel, BKV-Nord

Herr Welter, Ingenieurbliro
Welter aus Hamburg

Prasentationen der teilnehmenden Herstellern Diskussionsleitung

(ca. 10-15 min )

FPause mit Imbiss

Diskussion der Herstellerprasentationen

Herr Or. Below, Berater

Mdglichkeiten der Energieeinsparung an vor-  aus Kiel
handenen Anlagen

Welche Moglichkeiten zur Energieeinsparung
bestehen bei der Neuanschaffung?

Welche Informaticnen stehen Uber den Ener-
gieverbrauch zur Verfligung und wie erhalte
ich diese?

Diskussionsieitung

Herr Dr. Below, Bearater
aus Kisl

Diskussion 3 mit den teilnehmenden Herstellern Diskussionsleitung

Ende der Veranstaltung

Neue Techniken — Marktreife oder zukUnftige Herr Dr. Below, Berater
Entwicklungen

aus Kial

Die Veranstaltung findet im Raum Kopenhagen 1, an Messehalle 11 Erdge-

schoss statt.



