I WebBacker SCHNELLER INFORMIERT MIT DEM TAGLICHEN INFODIENST DER BRANCHE
http://www.webbaecker.de/r_t_konzepte/2006/0506BROTTAG-01.PDF Ausgabe 19/2006 -- 6. Jahrgang

Der Roggenverbrauch nimmt sowieso ab!

Ein Roggenbdcker
beweist das Gegenteil

BACKEREI KONDITOREI

Quelle: Torsten Hacke -- DE-38536 Meinersen-Ahnsen -- Backerei + Konditorei Hacke GmbH -- http://www.baeckerei-hacke.de


http://www.webbaecker.de/r_t_konzepte/2006/0506BROTTAG-01.PDF
http://www.baeckerei-hacke.de

Bekannt werden und im

Gesprach bleiben

: Bauchtanz
Der Duft des Steinofenbrotes weht fir Viter

bis zum Ministerprasidenten
Hacke macht Hillerse heify auf Ofen
Sender Sat.1 filmt Backer Hackes , friedliche Amerikaner”

Der herrliche Duft von Helzofenbrot kommt aus Ahnsen

Brot aus dem Holzofen
Torsten Hacke backe heute fiir AZ-HilGakuon
Brotchen gegen Arztquittung

Ahnser Bicker méchte die B{irgur entlasten



MITTWOCH, 25. FEBRUAR 2004

STADT UND KREIS GIFHORN
e e

HILLERSE / Backermeister Torsten Hacke erdffnet Nostalgie-Backstube und schafft fiinf neue Arbeitsplatze

Der Duft des Steinofenbrotes weht
bis zum Ministerprisidenten

Hillerse (hik). Er will nicht nur
neue Wege beschreiten, son-
dern ist auch bereit, dafiir zu
investieren. Immerhin machte
er seinen ,Kindern ein bestell-
tes Feld” bieten, wie er sagt.
Torsten Hacke prisentiert ein-
mal mehr innovative Ideen:
Am Donnerstag eréffnet der
Backermeister aus Ahnsen in
der Hillerser HauptstraBe 11
eine kleine nostalgische Back-
stube.

Und dort gibt's ab 6.30 Uhr
an sieben Tagen in der Woche
nicht nur frisches Bror und
Kuchen aus einem original
Steinbackofen, der in der Fifel
von einem der iltesren Back-
ofenbauer Deutschlands pe-
baut und gemauert wurde. Ein
kleines Stehcafé lidt zundem
zum Verweilen ein.

Das  wiederom  bedeutet,
dass mit der nenen Nostalgie-
backstube fiinf neue Arbeits-
plitze, drei in Vollzeir, zwei
auf 400-Euro-Basis, geschaf-
fen werden.

Hackes Ideenvorrar scheint
unerschopflich, er plant mehr:
So will er zudem Backkurse
fir  interessierte  Kinder,
Hausfrauen und -miinner in
Hillerse anhieten. Und damir
noch immer nicht genug: Im
Mirz erscheint die Bicker-
fachpresse in dem kleinen Ore
an der Oker, um von Hacke
Infos iiber migliche Wege zu
erhalten, die aus der kriseln-
den  Branche herausfiihren.
Immerhin: ,Rund 800 kleine
Bickereien schlossen hundes-
weit im Vorjahr thre Pforten®,
wie Hacke weifh. Ein Dritel
davon aus Altersgriinden, zwei

Drittel wegen Insolvenz®,

Und der Duft des frischen
Steinofenbrores weht offenbar
sogar bis zom Ministerprisi-
denten in Hannover: Christi-
an Wulff persiinlich will im
Sommer Backermeister Tacke
in Hillerse besuchen. ,Der
Kontakt entstand iiber einen
mir bekannten Biiromicarbei-
ter Wulffs,” erzihlt Hacke.
Der hatte dem Ministerprisi-
denten von dem rithrizen
Ahnsener berichter, der niche
nur gesunden Brotreig, son-
dern ebenso stindig neue Ide-
en anrithre.  Eigentlich wollte
Wulff schon im Vorjahr kom-
men”, so Hacke. Jetzt habe
der  Ministerprisident  seine
Zusage fiir Juli/August signali-
siert, um dann im  neuen
Steinofen in Hillerse ,Bror zu
backen und zu verkosten®.

Am neuen original Steinbackofen: Torsten Hacke in dem kleinen Hillerser Nostalgie-Café, das mor-

gen seine Pfarten &ffnet. Kottlick
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Die Nostalgie-Backstube

Emotionen wecken
Beziehungen aufbauen
Vertrauen schaffen









IN der Backstube

4000 Gaste




Brotkompetenz und Marken schaffen

-- Brot muss nicht immer lang, rund oder oval sein — andere
Formen schaffen

-- Exklusive Getreidegsortenoder(Saaten verwenden, oder
Bio-Zutaten

-- Konterfel des €hefs in Berufsbekleidung/auf Brottlten,
Banderolen usw.

-- Backer in|Berufsbekleidunggehenjdurchs Dorf, Viertel,
Stadt, Stadttert-und verteilen Brot mit-Flyer oder Jlte

-- Info-Flyer-heirArzten Apotheker,Heilpraktikern, Frisor etc.
auslegen

-- Brot fur Allergiker backen, (weizenfrei, 100% Roggen, usw.)
-- Getreide exklusiv vom tandwirt-XY oder aus der Region XY



