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Bekannt werden und im
Gespräch bleiben





-- ohne Chemie und Fertigtüte
-- mit verschiedenen hauseigenen Sauerteigen (wie viel
Sorten?)
-- direkt auf Steinplatten, im Dampfbackofen, im Steinofen
oder Holzbackofen
-- oder in einem anderen einzigartigen Ofen
-- mit sehr langer Teigruhe, verschiedenen Kräutern,
Gewürzen oder einmaligen Zutaten
-- in einer Sortenvielfalt oder Einzigartigkeit
-- und mahlen Ihr Getreide mit eigener Steinmühle

Dann erzählen Sie das Ihrem Verkauf und Ihren Gästen !!!

Sie backen schon Brot ….



-- Flyer, Brot- und Brötchentüten, Zutatenlisten etc.
-- Backstubentour während der Produktion mit Chef-Frühstück
-- Brotbanderole, Apfel (Apfelbrot), Flasche Bier (Bierbrot), Geschirrtuch kariert,
-- Brot aufwiegen, Gewinnspiel, Tombola, Promibacken, Landfrauen einladen
-- Tag der offenen Tür / Tag des Brotes veranstalten, Brotfest
-- Exklusiver Verkauf ab Backofen bzw. ab Backstube mit Aktionstheke
-- Brotsprechstunde und Beratung mit dem Bäckermeister in Berufsbekleidung
in den Läden oder auch mit Ernährungsberater von der IKK, AOK etc.
-- kleine Probierbrote gratis oder Probierscheiben
-- nicht ganz zufrieden? = Geld zurück ohne Wenn und Aber
-- Brottipps für die Aufbewahrung
-- geschnittenes Brot in Wachspapier – oder in Wachsbeutel
-- Brot-Backkurse, Brotrezepte zum nachbacken
-- mit einem besonderen Fahrzeug (Kutsche, Traktor, Ferrari = heißes Brot)

Wie bringe ich es dem Verkauf und den Gästen rüber?



Die Nostalgie-Backstube

Emotionen wecken
Beziehungen aufbauen

Vertrauen schaffen







4000 Gäste in der Backstube



-- Brot  muss nicht immer lang, rund oder oval sein – andere
Formen schaffen
-- Exklusive Getreidesorten oder Saaten verwenden, oder
Bio-Zutaten
-- Konterfei des Chefs in Berufsbekleidung auf Brottüten,
Banderolen usw.
-- Bäcker in Berufsbekleidung gehen durchs Dorf, Viertel,
Stadt, Stadtteil und verteilen Brot mit Flyer oder Tüte
-- Info-Flyer bei Ärzten, Apotheker, Heilpraktikern, Frisör etc.
auslegen
-- Brot für Allergiker backen, (weizenfrei, 100% Roggen, usw.)
-- Getreide exklusiv vom Landwirt XY oder aus der Region XY

Brotkompetenz und Marken schaffen


