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Peters: fur die Zukunft gut aufgestellt

Sassnitz. (08.07. / eb) Nicht nur auf Rigen, sondern ebenso auf dem
Festland, in Sidschweden und im GroRraum Stettin sieht die Konditorei-
Backerei Peters GmbH ihre kiinftigen Méarkte. Aus diesem Grund stellten
Ursula und Nils Peters -- Mutter und Sohn --im Sommer 2005 Erfolg
versprechende Weichen fir die Zukunft mit dem Spatenstich fir ein
neues Produktions- und Verwaltungsgebéude in Sassnitz-Mukran.
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Dieser Tage war Einweihung. Selbst Dr. Harald Ringstorff,
Ministerprasident von Mecklenburg-Vorpommern, hatte es
sich nicht nehmen lassen, daran teilzunehmen und zu
betonen, wie wichtig dynamische Unternehmen wie die
Konditorei-Backerei fur Ruigen und ganz Mecklenburg-Vorpommern sind: «Das
verarbeitende Gewerbe ist der Wachstumsmotor des Landes und legt
Spitzenwerte im Landervergleich vor». Tatséchlich hat sich das Unternehmen
von der Halbinsel Jasmund seit der Wende viel Anerkennung in der
Backbranche und dariiber hinaus erworben. Der Ministerprasident: «Qualitat
und Kreativitat setzen sich eben durch». Weitsicht und Durchsetzungskraft
auch, mochte man hinzufugen.

Rund 80 Beschéaftigte zéhlt das Unternehmen aktuell, das in zweiter Generation

auf Rugen produziert und verkauft. Neben den zehn eigenen Filialen versorgen

Peters heute viele Hotels, Pensionen und Kliniken sowie andere GroRRabnehmer

mit ihren Erzeugnissen. Am bisherigen Produktionsstandort in Sassnitz war eine

Erweiterung ausgeschlossen, so dass ein moderner Neubau mit einem ange-
gliederten Café entstand. Béackereitechnologische

’ ~ und technische Begleitung beim Neubau des

E L E KO Produktions- und Verwaltungsgebaudes leistete

ELEKOM Technik aus Buchholz bei Hamburg.

Ausgabe 28/2006 -- 6. Jahrgang

Beitéchnoloishe und echnlsche Begleitung beim Neubau des Produktions- und
Verwaltungsgebéaudes leistete ELEKOM Technik aus Buchholz / Nordheide.

Das Gebaude ist mit innovativster Technik ausgestattet: Durch den Einsatz
einer modernen Wéarmerickgewinnungsanlage und eines Warmeverbund-
systems konnen die Abwarme der Ofen und die Kiihlung als alternative
Energiequellen optimal genutzt werden. Blickfang fiir Besucher: Sie kdnnen
nicht nur direkt aufs Meer schauen, sondern ebenso beobachten, wie «Echte
Riganer» und andere Produkte hergestellt werden.

Info:  http://www.baeckerei-peters.de
http://www.elekom.de
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