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Backerhandwerk: stabilisiert seine Umsatze

Berlin. (24.09. / zv) Die weltweit einzigartige Backwarenvielfalt der handwerklichen Backereibetriebe
in Deutschland erfreue sich groRRer Beliebtheit. Trotz des harten Wettbewerbs sei der Umsatz der
Handwerksbackereien in 2004 im Vergleich zum Vorjahr weitgehend stabil geblieben, betonten Peter
Becker, Prasident des Zentralverbands des Deutschen Backerhandwerks (ZV), und ZV-
Hauptgeschéftsfihrer Dr. Eberhard Groebel wahrend der ZV-Jahrespressekonferenz in Berlin. Im
ersten Halbjahr 2005 sei der Umsatz gar erstmals wieder um 2,8 Prozent gestiegen.

Insgesamt 17.200 Béackereien erwirtschafteten im vergangenen Jahr mit 272.300 Mitarbeitern einen Umsatz
von 11,76 Milliarden Euro (minus 0,9 Prozent gegeniiber 2003). Beim Brotverkauf konnten die Backer ihre
Marktfiihrerschaft nach eigenen Angaben mit einem Marktanteil von 52 Prozent gegeniiber den Discountern
mit 22 Prozent und den Verbraucherméarkten mit 16 Prozent sowie dem kleinen Lebensmittel-Einzelhandel
deutlich behaupten, heifit es in der Pressemitteilung zur Veranstaltung. Restimee von Peter Becker: «Der
Konzentrationsprozess der letzten Jahre hat sich abgeschwacht. Kunden und Betriebe setzen verstarkt auf
Individualitat, Qualitat und Kreativitat. Die Innungen und Verbande des Backerhandwerks unterstiitzen
diesen Trend erfolgreich mit der Einfiihrung von regionalen Qualitatssiegeln».

Ausblick und Erwartungen an die neue Regierung

Die steigenden Energiepreise sind eine enorme Belastung fiir das Backerhandwerk. Peter Becker:
«Angesichts der standig steigenden Ol- und Gaspreise verpuffen viele sinnvolle EnergiesparmaRnahmen
unserer Betriebe vollig wirkungslos. Die stédndige Veranderung unserer Kalkulationsgrundlagen in
Verbindung mit den vom Gesetzgeber verursachten Mehrkosten durch die Okosteuer belasten unseren
Betriebe -- im ohnehin harten Wettbewerb -- auBergewohnlich stark. Diese teilweise ideologisch
begriindete Verteuerung von Strom und anderen Energietragern fligt unserer Volkswirtschaft insgesamt
enormen Schaden zu; der unser Backerhandwerk in besonderer Weise sowohl in der Produktion als auch
beim Verkauf betrifft». Becker forderte, dass trotz der unklaren politischen Verhaltnisse nach der
Bundestagswahl unverziglich Schritte zur Senkung der Lohnzusatzkosten vorgenommen werden mussten,
weil sonst weitere Arbeitsplatze im Backerhandwerk verloren gingen.

Scharf kritisierte Becker die ab 2006 vorgezogenen Félligkeitstermine fiir Sozialabgaben. Dadurch wiirden
die Rentenkassen nur scheinbar entlastet, wahrend den Betrieben durch den méglichen doppelten
Abrechnungsaufwand und die verringerte Liquiditat eine unverhaltnismafige Belastung zugemutet werde.

Lebensmittelrecht

Die noch amtierende Bundesregierung ist nicht selten bestrebt, die Anforderungen bestimmter rechtlicher
Vorgaben aus Brissel besonders detailliert und fiir die Betriebe erschwerend auszugestalten. Ein Beispiel ist
die Umsetzung der europdischen Lebensmittelkennzeichnungsrichtlinie in nationales Recht. Hier hat die
Rot-Grline Bundesregierung einen Uberaus burokratischen, komplizierten und nahezu nicht lesbaren
Verordnungsentwurf vorgelegt, mit dem die Kennzeichnung von Allergenen in unverpackten Lebensmitteln
geregelt werden soll. Der Verordnungsentwurf ist so kompliziert formuliert, dass ihn selbst Fachjuristen
nicht auf Anhieb verstehen kdnnen, betonte Dr. Groebel.

Selbstverstandlich will das Backerhandwerk seine Kunden Uber mdglicherweise allergieausldésende Zutaten
informieren. Hierzu gehéren zum Beispiel Niisse und Sojabestandteile, aber auch glutenhaltige
Getreidesorten, die in nahezu allen Béackereiprodukten enthalten sind. Deshalb sind die Betriebe bereit,
durch einen gut sichtbaren Hinweis im Laden jeden Kunden Uber alle Zutaten zu informieren, die Allergien
auslésen kénnen. Eine detaillierte Information tber die Zutaten der zahlreichen taglich frisch produzierten
Backwaren sollte jedoch auch kunftig dem Verkaufspersonal vorbehalten bleiben.


http://www.webbaecker.de/r_branche/2005/0905ZVJPK03.PDF

Lebensmittelhygiene

Zu Beginn 2006 tritt die neue europaische Lebensmittelhygieneverordnung in Kraft. Fir die Kontrolle der
Durchfiihrung sind die Bundeslander zustandig. Das Béacker- und Konditorenhandwerk hat als einer der
ersten Wirtschaftsbereiche eigene Hygieneleitlinien gemeinsam mit den Bundeslandern formuliert und
abgestimmt, die in Brissel notiert worden sind. Deshalb appelliert der Zentralverband an die Bundeslénder,
keine Uber diese Leitlinie hinausgehenden Forderungen zu stellen, zumal die neue LebensmittelhygieneVO
ausdricklich feststellt, dass bereits bestehende Leitlinien weitestgehend auch in Zukunft angewendet
werden sollen. Auch stellt die neue EU-Verordnung fest, dass kleine und mittlere Betriebe keinen
Uiberzogenen Anforderungen ausgesetzt werden sollen und verzichtet ausdrticklich auf eine detaillierte
Festlegung. Eine gute Hygienepraxis liegt gleichermalRen im Interesse der Verbraucher wie der Hersteller
von Lebensmitteln. Aus Sicht des Zentralverbands ist es deshalb nicht notwendig, jeden einzelnen Schritt
der Durchfiihrung von HygienemaRnahmen schriftlich dokumentieren zu miissen. Solche umfangreichen
schriftlichen Aufzeichnungen stellen vielmehr eine tberflissige birokratische Anforderung dar, die wegen
des erheblichen Zeitaufwands auch mit zusétzlichen Kosten verbunden ist.

Ausbildung und Berufsaussichten im Backerhandwerk

Wahrend die Zahl der Ausbildungsvertrage im gesamten Handwerk um 2,6 Prozent zurlickging, kann das
Backerhandwerk einen erfreulichen Anstieg um 4,7 Prozent auf 33.000 Lehrlinge verzeichnen. Dabei
erlernen 15.754 junge Menschen den Beruf des Béckers, wahrend sich 17.029 Jugendliche zu
Fachverkaufern im Lebensmittelhandwerk ausbilden lassen. 2004 lag die Zahl der bestandenen
Meisterprifungen bei 471 (2003: 467).

Seit einem Jahr gibt es eine neue Ausbildungsordnung fur die Backerlehre, wahrend die
Ausbildungsordnung fiir die Fachverkaufer/innen derzeit novelliert wird. Diese Veranderungen wurden
notwendig, um den verénderten Anforderungen des Marktes gerecht zu werden. Dariiber hinaus erhéht die
breiter gefacherte Ausbildung die Berufschancen der jungen Menschen auch in anderen
Lebensmittelberufen. Die Berufsaussichten im Béackerhandwerk sind fiir junge Menschen derzeit giinstig.
Etwa 40 Prozent der Betriebe suchen innerhalb der nachsten zehn Jahre einen Nachfolger in der
Betriebsflihrung. Der Meisterbrief besitzt fir das Backerhandwerk einen unverandert hohen Stellenwert,
weil eine solide Ausbildung die Grundlage fir die erfolg

reiche Betriebsflihrung ist.

Verbrauchertrends

= Erfreulich ist der verstarkte Zuspruch zum guten alten Butterbrot. Was friiher zu Hause verzehrt wurde,
kaufen viele Menschen jetzt deftig belegt in den Béckereien und Coffee Shops der Stadte.

= Insgesamt gestiegen ist die Nachfrage nach Spezialbroten wie Dinkelbrot
oder glutenfreies Brot. Die Riickbesinnung auf die traditionelle «lange Teigfiihrung» hat die Nachfrage nach
besonders aromatischen Weizenbroten gestérkt, aber auch Vollkornprodukte sind nach wie vor «Renners.

= Ging man bisher in Deutschland von rund 300 verschiedenen Brotsorten aus, so hat sich im Rahmen
eines Rekordversuchs Mitte September gezeigt, dass die Vielfalt der in Deutschland erhéltlichen Backwaren
mehr als 1.100 unterschiedliche Brotsorten umfassen koénnte.

Veranstaltungen des Zentralverbands des Deutschen Backerhandwerks

= Fiur das Backerhandwerk sind Tage der offenen Tir wichtig, um zu zeigen wie es seine Backwaren
produziert. Denn eine nicht immer zutreffende Berichterstattung in den Medien hat bei den Verbrauchern
das Bild entstehen lassen, Backer wiirden nicht mehr selbst produzieren. Angeregt von einer Initiative eines
Fachverlags, unterstitzt vom Zentralverband und der Bako, 6ffnen mehr als 250 Backer in der Nacht vom
07. auf den 08. Oktober ihre Backstube flir Besucher.

< In regelmaRigen Abstanden ladt der Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks interessierte
Journalisten zu Kursen Uber Brotqualitét ein. Dabei lernen Journalisten, wie Teige gefiihrt werden, was



Sauerteig ist und wie man Brotqualitét beurteilen kann. Ziel dieser Veranstaltungen ist eine fundierte
Wissensvermittlung tber die in den Backstuben eingesetzten Backverfahren.

= Im kommenden Jahr findet die weltweit gro3te Investitionsgulter- und Rohstoffmesse fiir das backende
Gewerbe in Munchen statt. In der Zeit vom 03. bis zum 09. Oktober 2006 werden etwa 1.000 Aussteller
und rund 90.000 Fachbesucher aus aller Welt erwartet. Backer aus der ganzen Welt werden ihre
Fertigkeiten in vom Zentralverband organisierten Wettbewerben miteinander messen. Damit unterstreicht
der Zentralverband den Anspruch des Backerhandwerks, dass beste Produktqualitéat durch héchste
Qualifikation auch zukinftig fur den Verbraucher sichergestellt wird.

Umsatz- und Beschaftigtenzahlen im Deutschen Backerhandwerk

Zeitraum Umsatz Veranderung Beschaftigte Veranderung
geqg. Vorjah- geg. Vorjah-
reszeitraum reszeitraum

in Mio. in Mio. Euro a5 in % vom -7

Euro kumuliert in 1.000 Jahres-
durchschnitt

1. Vj. 2002 3.215,2 3.215,2 -2,3 299,2 99,7 -3.0
2. V). 2002 3.2220 B6.437,2 -3,2 2847 212 -4,4
3. Vj. 2002 3.249,0 9.686,3 -2,2 302,5 100,8 -2.6
4, Vi, 2002 3.326,8 13.013,1 =5,1 2999 08,8 -2.5
2002 | 13.013,1 -3,2 300,2 -3,0

1. Vj. 2003 2.897 4 2.897 .4 -9,9 280,9 99,2 -8,1
2. Vj. 2003 2.934.6 5.832.0 -8,9 279,3 98.6 -5,2
3. Vj. 2003 2.968,4 8.800.5 8,6 26828 94,9 -8,5
4. V. 2003 3.046,2 11.846,7 84 | 2799 98,9 6,7
2003 11.846,7 -8,0 283,1 -5,7
1.Vj.2004 | 28580 | 28580 14 | 2723 1000 | -30
2. Vj. 2004 2.887,6 574586 -1,6 269.8 99,1 3,4
3.vj.2004 | 2.8965 | 86421 2.4 o71,2 99,6 4,1
4, V. 2004 3.121,6 11.763,7 2 2723 100,0 2.7
2004 | 11.763,7 -0,7 BT A R M -

1. Vj. 2005 2.831.4 2.831 .4 -0,9 2721 93,9 -0,1




Béackerhandwerk: stabilisiert seine Umsatze

Berlin. (24.09. / zv) Die weltweit einzigartige Backwarenvielfalt der handwerklichen Backereibetriebe in
Deutschland erfreue sich grol3er Beliebtheit. Trotz des harten Wettbewerbs sei der Umsatz der
Handwerksbéackereien in 2004 im Vergleich zum Vorjahr weitgehend stabil geblieben, betonten Peter
Becker, Prasident des Zentralverbands des Deutschen Backerhandwerks (ZV), und ZV-Hauptgeschaftsfuhrer
Dr. Eberhard Groebel wéahrend der ZV-Jahrespressekonferenz in Berlin. Im ersten Halbjahr 2005 sei der
Umsatz gar erstmals wieder um 2,8 Prozent gestiegen. Insgesamt 17.200 Béckereien erwirtschafteten im
vergangenen Jahr mit 272.300 Mitarbeitern einen Umsatz von 11,76 Milliarden Euro (minus 0,9 Prozent
gegenlber 2003). Beim Brotverkauf konnten die Bécker nach eigenen Angaben ihre Marktfiihrerschaft mit
einem Marktanteil von 52 Prozent gegenlber den Discountern mit 22 Prozent und den Verbrauchermérkten
mit 16 Prozent sowie dem kleinen Lebensmittel-Einzelhandel deutlich behaupten, heildt es in der
Pressemitteilung zur Veranstaltung. Resiimee des ZV-Prasidenten: «Der Konzentrationsprozess der letzten
Jahre hat sich abgeschwacht. Kunden und Betriebe setzen verstarkt auf Individualitat, Qualitat und
Kreativitat. Die Innungen und Verbande des Backerhandwerks unterstiitzen diesen Trend erfolgreich mit
der Einflihrung von regionalen Qualitatssiegeln». Neben dieser relativ guten Nachricht gab es natrlich
noch andere Stichpunkte, zu denen Becker und Groebel in Berlin Stellung bezogen.

= Backerhandwerk: stabilisiert seine Umsatze (diese Datei)

http://www.webbaecker.de/r_branche/2005/09052VJPK03.PDF [24.09.2005]

Umfangreiche Materialien zum Backwarenmarkt und seinen Kennziffern liefert der Geschéftsbericht
2004/2005 des Zentralverbands des Deutschen Bdckerhandwerks, dem wir in der Vorwoche bereits einige
Daten entnommen hatten -- zu lesen unter folgenden Uberschriften:

< Umsatz und Beschéaftigung: Strukturwandel durch harten Wettbewerb setzt sich fort
http://www.webbaecker.de/r_branche/2005/09052VJPK01.PDF [23.09.2005]

< Der Markt und seine Kennziffern: Hochrechnung nach GfK-Haushaltspanel
http://www.webbaecker.de/r_branche/2005/09052VJPK02.PDF [23.09.2005]
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