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Impressionen [1]: das neue Backzentrum

Wien. (09.06. / eb) Nach nur -
elfmonatiger Bauzeit feierte die Kurt -
Mann Bé&ckerei und Konditorei
GmbH + Co. KG Anfang Juni offiziell
Ero6ffnung. Senator Kurt Mann
investierte insgesamt 27 Millionen
Euro; 23 Millionen davon fir Bau
und Maschinen an sich sowie vier
Millionen Euro fur das Grundstuck.

«Der Mann» beschaftigt in Wien-Favoriten
180 Mitarbeiter/innen und zahlt weitere
420 Beschaftigte in den 57 Filialen. Die
Nutzflache des 15.000 Quadratmeter
messenden Grundstiicks betragt 14.600
Quadratmeter. Die bebaute Flache betragt
8.700 Quadratmeter. Die Backerei verfligt
Uber mehr als 1.000 Quadratmeter Kiihl-
und Kalteflache. Unter anderem 220.000
Meter Kabel und 6.500 Meter Rohrleitung
machen das Backzentrum zu einer der
modernsten Filialbackereien Europas.

Nachfolgend einige Eindriicke, die fiir
Fachleute meist selbsterklarend sind und
daher nicht immer Uber eine
Bildunterschrift verfugen.

) S Bickerei «Der Mann» -- PerfektastraBe 100 in Wien-Favoriten (U-Bahnhof PerfektastraB3e, U-Bahnlinie 6)
Geniel3en Sie die Einsichten! Besuche sind ausdriicklich erwiinscht und zu fast jeder Zeit ohne Voranmeldung méglich (Foto: DerMann).
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Blick in die Produktion
einer der groften und
modernsten Backereien
Osterreichs. Dieser
Schnappschuss ist vom
«Brotway>» aus gemacht,
der um die gesamte
Produktion herumfiihrt.
Nur durch eine
Glasscheibe von Backerei,
Konditorei und
Snackzubereitung
getrennt, konnen
Besucher fast immer und
zu jeder Tageszeit
Einblick bekommen.

[Foto: Zinner ]



Durchschnittlich 20.000
Brote, 85.000
Kleingebacke, 33.000
Mehlspeisen und Kuchen
verlassen die Produktion
taglich -- und zwar in
hochster Qualitit, wie
sich Kunden jeden Tag
aufs Neue davon
liberzeugen kénnen. Zum
Selbstverstandnis des
Filialisten gehort, dass
noch viele Arbeitsgdnge
«echte Handarbeit>» sind.

[Foto: DerMann ]




[Foto: Zinner ]




Blick vom Brotway aus in
die Snackzubereitung.
Dort ist es natiirlich um
einiges kiihler, daher die
Jacken oder Pullover.

[Foto: DerMann ]



Blick vom Brotway aus in
die Backerei. Nur durch
eine Glasscheibe von den
einzelnen Produktions-
bereichen getrennt,
konnen Besucher fast
immer und zu jeder
Tageszeit am Geschehen
teilhaben.

[Foto: usp ]



[Foto: DerMann ]
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