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FRITSCH: teilt die Leidenschaft der Bäcker 
 

Markt Einersheim. (fr) Anlässlich der Südback in Stuttgart wird FRITSCH auf seinem Messestand ein vielseitiges und 

interessantes Programm bieten. Denn FRITSCH teilt die Leidenschaft der Bäcker für den Teig und die Gebäcke. In Halle 

4 präsentiert FRITSCH 

 

• Multiline und Multicut 

In täglichen Vorführungen wird die Herstellung von rustikalen Gebäcken, wie Ciabatta und Spitzbaguette, Croissants - 

gefüllt und ungefüllt, Plundergebäck und Saisongebäck aus Hefeteig gezeigt. Die Multiline formt das Teigband, der 

Multicut gestaltet daraus die jeweiligen Gebäcke. Der Multicut ist die Verarbeitungslinie, die die Funktionalitäten einer 

Feingebäcklinie und einer Croissantmaschine verbindet. 

 

• Croissantmaschine CTR 

Das CTR-System ist ein modulares System, das mit den Bedürfnissen des Bäckereibetriebes wächst. In seiner 

Basisversion ist das CTR-System für die Herstellung ungefüllter gewickelter Gebäcke ausgerüstet. Mit den 

entsprechenden Zusatzgeräten läßt sich ein ganzes Sortiment an gewickelten Produkten herstellen: gefüllte Croissants 

in Maxi-, Midi- oder Minigröße, Bamberger, Hörnchen, Laugenstangen, Kornspitz, Salzstangen und Baguettebrötchen. 

 

• rollfix-Progamm 

Die rollfix Ausrollmaschinen des Hauses FRITSCH sind hinsichtlich der Praxisanforderungen des Bäckers optimiert. Die 

Modellreihe reicht von der kleinen Tischmaschine für die Konditorei oder den Gastronomiebetrieb bis zur 

Marathonmaschine für den unermüdlichen Dauereinsatz.  

Auf der Messe zeigt FRITSCH die mechanische Ausrollmaschine 30W/650 mit Langwirker und die elektronischen 

Maschinen Rollfix 50/650 EASY, 60/650 und 70/650. 

 

• Brezelanlage PSB 

Ein weiteres Ausstellungsstück ist die FRITSCH Brezelanlage mit einem Schlinger für eine Stundenleistung von 1.750 

Brezeln. Die Brezelanlage PSB schafft es, die anspruchsvolle Brezel automatisch, wirtschaftlich und produktionssicher 

herzustellen. Und das in bester handwerklicher Qualität mit allen Charakteristika, die eine typische Brezel auszeichnen. 

Mit der FRITSCH Brezelanlage lassen sich auch Laugenstangen, Salzstangen und Kornspitz in bester Qualität herstellen. 

 

Info: Fachbesucher finden FRITSCH auf der Südback in Halle 4 / Stand 4.0.324 oder vorab im Internet unter 

http://www.fritsch.info 
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